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穏やかな空間でいただくお料理は肩ひじ張らずに、親しいご友人からご家族までゆったりとくつろげます。





緑いっぱいのガーデンを眺めながら、ゆったりとしたランチタイム、バラエティー豊かなお料理が味わえます。ディナータイムは落ち着いた空間の中、ホテルならではの心をこめたおもてなしのサービスで大切な記念日からお誕生日など様々なアニバーサリーをお手伝い致します。

ガーデンが見渡せる12名様から26名様までの半個室がございます。ご親族のお祝い事や、ご法要後のお食事会、部課単位の会社の慰労会などにもご利用いただけます。




■営業時間

・朝食：	7:00〜9:30 (L.O.09:00) 

・ランチ：11:30〜14:30 (L.O.14:00) 

┗土日祝：11:30〜15:00 (L.O.14:30) 

・ディナー：17:00 〜 21:30 (L.O.20:30)

■定休日

水曜日 

※ゴールデンウイーク、長期休暇（春・夏・冬休み）は除く
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オンライン予約
ランチ

気軽なセット料理や御膳、カジュアルなお料理もお楽しみいただけます。

	ご利用時間	月～金　11:30～14:30（L.O.14:00）

            土日祝　11:30～15:00（14:30）
	ご利用代金	1,200円～6,500円


詳しく見る







	
            [image: ]          兵庫五国膳　2,220円

            2月22日（木）～5月31日（金）まで限定

            お持ちのねこグッズを見せてもらえればお会計から10%OFF!!

            	前菜

                炭酸せんべい【摂津】

                高砂の夕日の温玉【播磨】

                サラダ
	イカ南蛮 バジル【播磨】のソースで
	黒豆【丹波】と青菜のお浸し
	神戸ビーフのベーコン【丹波】
	玉葱【淡路】のオーブン焼
	但馬鶏の黒酢ソース
	ご飯キヌヒカリ【淡路】香の物を添えて
	味噌汁／デザート／ドリンクバー付


            [image: ]             ランチコース　3,500円

            	オードブルバリエ
	本日のスープ
	パン
	ローストポーク　香草パン粉焼き
	デザート
	ドリンクバー


            [image: ]             じっくり煮込んだ神戸ビーフシチューオムライス　2,200円

            	スープ
	サラダ
	ミニデザート
	ドリンクバー


            [image: ]兵庫県立香住高等学校実習生産品の「鯖缶（水煮）」を使用した

            鯖のチリソースセット　1,600円　

            	鯖のチリソース
	ご飯
	香の物
	お味噌汁
	前菜付
	ミニデザート
	ドリンクバー


            [image: ]兵庫県立香住高等学校実習生産品の「鯖缶（水煮）」を使用した

            鯖の豆乳白味噌小鍋セット　1,600円　

            	鯖の豆乳白味噌小鍋
	ご飯
	香の物
	前菜付
	ミニデザート
	ドリンクバー


            [image: ] 胡麻だれ焼肉重のひつまぶし膳　2,000円

            	胡麻だれ焼肉重のひつまぶし
	香の物
	温玉・薬味
	ミニデザート
	ドリンクバー


            [image: ] 神戸ビーフのひつまぶし膳　3,000円

            	神戸ビーフのひつまぶし
	香の物
	温玉・薬味
	ミニデザート
	ドリンクバー


            [image: ]さわらの味噌漬け焼き膳　1,900円

            	さわらの味噌漬け焼き
	ご飯・香の物
	味噌汁
	小鉢
	サラダ
	ミニデザート
	ドリンクバー


            [image: ]豚フィレカツとエビフライ膳　2,000円

            	ヘレカツと海老フライ（デミソース・タルタルソース）
	ご飯・香の物
	味噌汁
	小鉢
	ミニデザート
	ドリンクバー


            [image: ]鹿児島県産黒牛 黒豚に、じっくりと炒めた玉葱のコクと旨味がコラボした絶品カレー　～豚フィレカツ添え～　1,500円

            	カレー
	サラダ
	ドリンクバー


            [image: ]黒酢の酢豚膳　1,900円

            	黒酢の酢豚膳
	ご飯・香の物
	味噌汁
	小鉢
	ミニデザート
	ドリンクバー


            [image: ]神戸ビーフのハンバーグ　2,500円

            	神戸ビーフ100％ハンバーグ
	スープ
	サラダ
	ライス
	デザート
	ドリンクバー


            [image: ]彩り御膳　3,500円

            	篭盛り彩々
	鹿児島県産黒豚のしゃぶしゃぶ小鍋
	天麩羅盛合せ
	ご飯
	香の物
	味噌汁
	クレームブリュレ
	ドリンクバー


            [image: ]にんにんコース　4,500円　※前日までの予約制

            	特製ミルク豆腐　和風あんかけ
	新玉葱とベーコンのキッシュタルト
	空豆のスープ
	鰆の中華蒸し　醤油ソース
	蛍烏賊のカッペリーニ                 ～海老とトマトのクリームソース～
	神戸ビーフすじ肉のどて焼きパイ包み
	サヨリとイカの塩辛の出汁茶漬け
	香の物
	桜アイス
	珈琲


            [image: 六甲コース]六甲コース　6,500円　※前日までの予約制

            	前菜盛り合せ
	桜鯛と鮪のユッケ　とろろかけ
	鮑と蕪のアメリケーヌソース煮
	神戸ビーフの陶板焼き
	サワラの竜田揚げと淡路島産新玉葱の黒酢あんかけ
	サヨリとイカの塩辛の出汁茶漬け
	香の物
	デザート
	珈琲


            お子様メニュー

            [image: ]キッズメニューＡ　1,000円

            	スープ
	メインディッシュ（ワンプレート）

                ・海老フライ・ハンバーグ・フレンチポテト・唐揚げ・ウインナー
	ごはん
	 アイスクリーム
	 ジュース


            [image: ]キッズメニューＢ　2,000円

            	ミニうどん
	お造り
	ワンプレート

                ・海老フライ・ハンバーグ・フレンチポテト・唐揚げ・ウインナー
	ごはん
	ミニケーキ&アイスクリーム
	ジュース


            フリードリンク　2,000円

            【ビール】

            
            	生ビール（アサヒスーパードライ・キリン一番搾り）
	ノンアルコールビール


            
            【焼酎】

            	芋焼酎
	麦焼酎


            【ワイン】

            	イタリアンワイン＜赤、白＞


            【ウイスキー】

            	ハイボール
	ロック
	水割り
	ジンジャエール割り


            【カクテル】

            	ジン＜ジントニック・ジンライム・オレンジブロッサム＞
	カンパリ＜カンパリソーダ・カンパリオレンジ＞
	カシス＜カシスソーダ・カシスオレンジ＞
	ウォッカ＜ウォッカトニック・モスコミュール・スクリュードライバー＞
	ノンアルコールカクテル


            【その他】

            	日本酒（沢の鶴 丹頂辛口）＊燗・冷
	梅酒
	酎ハイ＜巨峰・梅・レモン・ライム・柚子＞


            【ソフトドリンク】

            	ドリンクバー・コーヒー


            
	※ お米は「兵庫県産」です。

            ※ 当日の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。

            ※ 料金には税金・サービス料が含まれております。

            ※ 写真はイメージです。
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オンライン予約
ディナー

気軽なセット料理や御膳、カジュアルなお料理もお楽しみいただけます。

	ご利用時間	17:00～21:30（L.O.20：30）
	ご利用代金	1,600円〜6,500円


詳しく見る
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                炭酸せんべい【摂津】
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	黒豆【丹波】と青菜のお浸し
	神戸ビーフのベーコン【丹波】
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	空豆のスープ
	鰆の中華蒸し　醤油ソース
	蛍烏賊のカッペリーニ                 ～海老とトマトのクリームソース～
	神戸ビーフすじ肉のどて焼きパイ包み
	サヨリとイカの塩辛の出汁茶漬け
	香の物
	桜アイス
	珈琲
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            鯖のチリソースセット　1,600円

            	鯖のチリソース
	ご飯
	香の物
	お味噌汁
	前菜付
	ミニデザート
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	ミニデザート
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	ミニデザート
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	お造り
	ワンプレート
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	ごはん
	ミニケーキ&アイスクリーム
	ジュース


            フリードリンク　2,000円

            【ビール】

            
            	生ビール（アサヒスーパードライ・キリン一番搾り）
	ノンアルコールビール
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	麦焼酎


            【ワイン】

            	イタリアンワイン＜赤、白＞


            【ウイスキー】

            	ハイボール
	ロック
	水割り
	ジンジャエール割り


            【カクテル】

            	ジン＜ジントニック・ジンライム・オレンジブロッサム＞
	カンパリ＜カンパリソーダ・カンパリオレンジ＞
	カシス＜カシスソーダ・カシスオレンジ＞
	ウォッカ＜ウォッカトニック・モスコミュール・スクリュードライバー＞
	ノンアルコールカクテル


            【その他】

            	日本酒（沢の鶴 丹頂辛口）＊燗・冷
	梅酒
	酎ハイ＜巨峰・梅・レモン・ライム・柚子＞


            【ソフトドリンク】

            	ドリンクバー・コーヒー


            
	※ お米は「兵庫県産」です。

            ※ 当日の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。

            ※ 料金には税金・サービス料が含まれております。

            ※ 写真はイメージです。













			

	
		
				



	レストランに関するお問い合わせ
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	〒650-0002 神戸市中央区北野町1-1-14　 TEL：078-241-2451(代表)　FAX：078-241-2497

			
		
			宿泊予約078-241-2456

			ウエディング078-241-2453

			宴会・会議078-241-2452

			レストラン078-241-9150
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