
•季節の前菜盛合せ 

•お吸物 

•お造里4種盛り　あしらい一式 

•煮　物 

•神戸牛ハネシタ陶板焼き 

•天麩羅盛合せ 

•季節の炊込みご飯 

•香の物を添えて 

•味噌汁 

•水菓子

•季節の前菜盛合せ 

•本日のスープ 

•鮪とサーモンのユッケ　サラダ仕立て 

•サーモンと帆立のグリル 
　　　　　　　　ラタトゥイユソース 

•牛ロースステーキ　温野菜添え 

•季節の炊込みご飯　香の物を添えて 

•味噌汁 

•デザート盛合せ

•オードブルバリエ 

•季節のスープ 

•鱸と海老のオーブン焼き 
　　　　　　　アメリケーヌソース 

•牛フィレ肉のステーキ 
　　　　　　トリュフ風味赤ワイン 

•パン 

•本日のデザート 

•コーヒー

【会席料理】 【折衷会席】 【洋コース】

法要プラン　10,000円

※入荷の状況によりメニューが変更になることがございます。



法要プラン　8,000円

•季節の前菜盛合せ 

•本日のスープ 

•サーモンと海老のマリネ　サラダ仕立て 

•鱸のオリーブ焼き 

•三元豚の葱味噌焼き 

•季節の炊込みご飯 

•香の物 

•味噌汁 

•本日のデザート

•オードブルバリエ 

•季節のスープ 

•鱸のポワレ　クリームソース 

•牛サーロインステーキ　オニオンソース 

•パン 

•本日のデザート 

•コーヒー

【折衷会席】 【洋コース】

※入荷の状況によりメニューが変更になることがございます。



法要プラン　6,000円

•和洋前菜盛合せ 

•蒸し鶏のサラダ 

•豆乳茶碗蒸し 

•サーモンのムニエル　海老ソース 

•ローストポーク　温野菜添え 

•季節の炊込みご飯 

•お吸物 

•本日のデザート 

•コーヒー

•【六つ桝】 
天麩羅 
焼八寸 
鮑のバター焼き 
煮物 
ローストビーフ 
酢の物 

•【外付け】 
お造里3種盛り　あしらい一式 
季節の炊込みご飯 
香の物 
味噌汁 
デザート

【卓盛料理】 【松花堂弁当】

※入荷の状況によりメニューが変更になることがございます。


